
Vous souhaitez commander nos produits.
Merci d’avance de votre confiance.

Des conseils? Dégustation, conservation, réchauffage…
Appelez nous au 04 67 76 33 04

Passer ma Commande en Magasin
36 avenue Pierre Verdier

Du mardi au samedi 9h00-13h00 & 16h-19h30
Le dimanche 9h-12h30

Par téléphone  
04 67 76 33 04

Ouvert les lundis 15, 22, 29 déc. de 9h00-13h00 
& 16h-19h30

.Fermé le 25 déc. et 1er janvier

Retirer ma commande au magasin
 36 avenue Pierre Verdier Béziers.

24 décembre de 7h30 à 18h00
 25 décembre : fermé

26 décembre de 9h00 à 13h00
31 décembre de 9h00 à 18h00

1er janvier : fermé
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Forte de belles références, la cave de L’Épicerie Lauze regorge de flacons

sélectionnés avec soin: Vin , bière , champagne, spiritueux.. 

Que ce soit pour les palais les plus aiguisés, les novices en quête de

découverte ou une attention, nous vous conseillons également, si besoin,

pour accompagner les mets les plus simples ou les plus raffinés, 
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Á la recherche d’un cadeau grandiose, d’un présent original

et local ou d’un petit geste délicat: sélectionnez votre

coffret idéal ou réalisez vous-même un cadeau sur mesure.
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Faites-nous part de vos souhaits et de vos contraintes, notre équipe se

fera un plaisir de vous proposer l’offre la plus adaptée, dans le respect de

votre budget.

Faites-nous part de vos souhaits et de vos contraintes, notre équipe se

fera un plaisir de vous proposer l’offre la plus adaptée, dans le respect de

votre budget.

Notre équipe vous accompagne dans la réalisation de vos projets

d’entreprise, de leur conception à leur réalisation.

Notre équipe vous accompagne dans la réalisation de vos projets

d’entreprise, de leur conception à leur réalisation.

Pour présenter vos vœux à vos collaborateurs, fidéliser vos clients ou

bien remercier un partenaire.. Notre expertise en cadeaux d’affaires est à

votre service.
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Coffrets CadeauxCoffrets Cadeaux

Expérience GourmandeExpérience Gourmande

Noël 2025-Jour de l’anNoël 2025-Jour de l’an

Informations pratiquesInformations pratiques

Cave à VinCave à Vin

Ouverture sans interruption 

les 20, 21, 22 et 31 décembre de 9h à 19h30
Le 24 et le 31 de 7h30 à 18h

Ouverture sans interruption 

les 20, 21, 22 et 31 décembre de 9h à 19h30
Le 24 et le 31 de 7h30 à 18h

Merci de passer votre commande au plus tard 
•Pour Noël: le mardi 16 décembre

•Pour le Réveillon du Nouvel an: le vendredi 26 décembre
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Champagne dom caudron brut ...................25.60€
Merveilleux à l’apéritif!

 Champagne A Bergère blanc de blanc brut« Soléra »......36.00€ 
100% chardonnay �

Champagne Drappier, Roederer, Pol Roger...

Champagne dom caudron brut ...................25.60€
Merveilleux à l’apéritif!

 Champagne A Bergère blanc de blanc brut« Soléra »......36.00€ 
100% chardonnay �

Champagne Drappier, Roederer, Pol Roger...

Champagnes SélectionChampagnes Sélection

DELICE DE CREVETTES AU CHABLIS AOC.............................................6.90€DELICE DE CREVETTES AU CHABLIS AOC.............................................6.90€
Cassolette garnie de crevettes, de légumes et de sauce douce et crémeuse au Chablis AOC.Cassolette garnie de crevettes, de légumes et de sauce douce et crémeuse au Chablis AOC.

DELICE DE SAINT JACQUES ................................................................6.90€DELICE DE SAINT JACQUES ................................................................6.90€
Cassolette garnie de noix de Saint Jacques, de légumes et de sauce crémeuse cuisinée au vin blanc
façon blanquette.
Cassolette garnie de noix de Saint Jacques, de légumes et de sauce crémeuse cuisinée au vin blanc
façon blanquette.

Cassolette de Ris de Veau aux morilles......................................7.90€Cassolette de Ris de Veau aux morilles......................................7.90€
Ris de veau et morilles dans une sauce onctueuse au vin blancRis de veau et morilles dans une sauce onctueuse au vin blanc

Accord vin blanc : ChablisAccord vin blanc : Chablis

Accord vin blanc : sancerre, pouilly fumé, champagneAccord vin blanc : sancerre, pouilly fumé, champagne

Accord vin blanc : st Joseph, croze hermitage, meursaultAccord vin blanc : st Joseph, croze hermitage, meursault

(à réchauffer 15 min dans un four préchauffé à 160°C)(à réchauffer 15 min dans un four préchauffé à 160°C)

(à réchauffer 15 min dans un four préchauffé à 160°C)(à réchauffer 15 min dans un four préchauffé à 160°C)

JambonJambon Dégustez la truffe noire fraîche extra, un produit

gastronomique d'exception!

la truffe noire fraîche peut également se déguster tout

simplement en tranches fines sur un toast de pain beurré avec

de la fleur de sel.

Dégustez la truffe noire fraîche extra, un produit

gastronomique d'exception!

la truffe noire fraîche peut également se déguster tout

simplement en tranches fines sur un toast de pain beurré avec

de la fleur de sel.

MélanosporumMélanosporum Prix selon le coursPrix selon le cours

                   bellotta 100% ibérique Cinco Jotas 36 mois 70g...........26.90 €
Découvrez l’icône de la gastronomie espagnole. En plaquette sous vide ou à la coupe.

Mangalica 28 mois 100g.............................................................................. 9.00 €
Issu du célèbre cochon laineux Mangalica, il se distingue par sa fondance incroyable et ses saveurs intenses.
Un produit rare, raffiné et 100 % gourmand

Noir de Bigorre AOP 24 mois 70g............................................................. 16.00€

Saumon fumé tranché à la main (Maison Barthouil, EcosseBIO) environ

65G.....................................................................................................................9.70€

Foie gras de canard mi-cuit en tranche individuelle IGP sud ouest

50g......................................................................................................................7.50€

                   bellotta 100% ibérique Cinco Jotas 36 mois 70g...........26.90 €
Découvrez l’icône de la gastronomie espagnole. En plaquette sous vide ou à la coupe.

Mangalica 28 mois 100g.............................................................................. 9.00 €
Issu du célèbre cochon laineux Mangalica, il se distingue par sa fondance incroyable et ses saveurs intenses.
Un produit rare, raffiné et 100 % gourmand

Noir de Bigorre AOP 24 mois 70g............................................................. 16.00€

Saumon fumé tranché à la main (Maison Barthouil, EcosseBIO) environ

65G.....................................................................................................................9.70€

Foie gras de canard mi-cuit en tranche individuelle IGP sud ouest

50g......................................................................................................................7.50€

Saint-honoré revisité...................................................................4.90€Saint-honoré revisité...................................................................4.90€

Ecrin poire caramel:.........................................................................4.90€Ecrin poire caramel:.........................................................................4.90€
Biscuit amande, mousse chocolat blanc, mousse caramel et cubes de poires.Biscuit amande, mousse chocolat blanc, mousse caramel et cubes de poires.

Sur un feuilleté caramélisé, 3 petits choux craquelés garnis d'une crème pâtissière caramel
salé et d'un glaçage à la confiture de lait, surmontée d'une crème diplomate caramel salé

Sur un feuilleté caramélisé, 3 petits choux craquelés garnis d'une crème pâtissière caramel
salé et d'un glaçage à la confiture de lait, surmontée d'une crème diplomate caramel salé

Sphère en chocolat avec mousse au chocolat noir, cœur croustillant spéculos, amandes, biscuit
au cacao.

Sphère en chocolat avec mousse au chocolat noir, cœur croustillant spéculos, amandes, biscuit
au cacao.

Chocosphère....................................................................................4.90€Chocosphère....................................................................................4.90€

Produits PrestigeProduits Prestige
Disponibles toute l’annéeDisponibles toute l’année

Entrées ChaudesEntrées Chaudes

PlatsPlats

Apéritif-EntréesApéritif-Entrées
Œuf  mimosa au saumon et à la truffe noire......................2.95€Œuf  mimosa au saumon et à la truffe noire......................2.95€
Succès assuré avec cette mise en bouche alliant le saumon cuit goût fumé , les brisures de truffe
noire* et les œufs mimosas relevés à la ciboulette et aux échalotes, le tout orné d’une
préparation à base de sauce au fromage frais aromatisée saveur truffe en forme de rosace.
*Tuber melanosporum

Succès assuré avec cette mise en bouche alliant le saumon cuit goût fumé , les brisures de truffe
noire* et les œufs mimosas relevés à la ciboulette et aux échalotes, le tout orné d’une
préparation à base de sauce au fromage frais aromatisée saveur truffe en forme de rosace.
*Tuber melanosporum

Œuf saint jacques mandarine..................................................2.95€Œuf saint jacques mandarine..................................................2.95€
Préparation à base d'une sauce fromage frais nature, de noix Saint Jacques, et de purée
mandarine.
Préparation à base d'une sauce fromage frais nature, de noix Saint Jacques, et de purée
mandarine.

CUIVRÉ DE SAINT JACQUES ET ASPERGES....................................2.95€CUIVRÉ DE SAINT JACQUES ET ASPERGES....................................2.95€
Mise en bouche dans laquelle, sous sa noix de Saint-Jacques généreuse et son mélange de fleurs,
graines de lin et pistaches, se cachent des rillettes de Saint-Jacques et une tapenade
d’asperges.

Mise en bouche dans laquelle, sous sa noix de Saint-Jacques généreuse et son mélange de fleurs,
graines de lin et pistaches, se cachent des rillettes de Saint-Jacques et une tapenade
d’asperges.

Foie gras de canard entier mi-cuit en tranche individuelle IGP sud
ouest environ 50g.............................................................................7.50€

Foie gras de canard entier mi-cuit en tranche individuelle IGP sud
ouest environ 50g.............................................................................7.50€

Saumon fumé tranché à la main. Maison Barthouil Ecosse BIO
environ 65g......................................................................................9.70€

Saumon fumé tranché à la main. Maison Barthouil Ecosse BIO
environ 65g......................................................................................9.70€

Pâté en croûte aux ris de veau..................................59.00€ le kgPâté en croûte aux ris de veau..................................59.00€ le kg

AccompagnementsAccompagnements
Gratin dauphinois à la crème de Bresse 200g..........................5.60€
Gratin dauphinois à la truffe 200g...........................................7.60€
Polenta crémeuse aux légumes 110g............................................3.90€
Poêlée de légumes méditerranéen sur un disque de polenta à, la mozzarella et parmesan.

Poêlée de légumes confits au beurre 200g……..........................4.90€
Carottes, panais, petits pois, oignons rouge et graines de courges torréfiées

Gratin dauphinois à la crème de Bresse 200g..........................5.60€
Gratin dauphinois à la truffe 200g...........................................7.60€
Polenta crémeuse aux légumes 110g............................................3.90€
Poêlée de légumes méditerranéen sur un disque de polenta à, la mozzarella et parmesan.

Poêlée de légumes confits au beurre 200g……..........................4.90€
Carottes, panais, petits pois, oignons rouge et graines de courges torréfiées

DessertsDesserts

Truffe Fraîche FrançaiseTruffe Fraîche Française

Caviar FrançaisCaviar Français

 Vintage    15g…....38€       30g......77€      50g.....128€

(100g, 200g, 500g et 1000g sur commande)
Le caviar Sturia Vintage est un caviar mature, affiné entre 3 et 10 mois. Il offre une explosion en bouche
de saveurs harmonieusement fruitées et iodées... Ses grains sont brillants, aux reflets verts foncés

 Vintage    15g…....38€       30g......77€      50g.....128€

(100g, 200g, 500g et 1000g sur commande)
Le caviar Sturia Vintage est un caviar mature, affiné entre 3 et 10 mois. Il offre une explosion en bouche
de saveurs harmonieusement fruitées et iodées... Ses grains sont brillants, aux reflets verts foncés

Ocietra    15g….....44€        30g...87€         50g...145€ 

(100g, 200g, 500g et 1000g sur commande)
Un caviar Osciètre (très prisé des connaisseurs !) gourmand et harmonieux, aux notes beurrées, de noix et

d’avocat. Issu d’esturgeons Acipenser Gueldenstaedtii, le caviar Sturia Oscietra est le premier Osciètre

(100%) français !

Ocietra    15g….....44€        30g...87€         50g...145€ 

(100g, 200g, 500g et 1000g sur commande)
Un caviar Osciètre (très prisé des connaisseurs !) gourmand et harmonieux, aux notes beurrées, de noix et

d’avocat. Issu d’esturgeons Acipenser Gueldenstaedtii, le caviar Sturia Oscietra est le premier Osciètre

(100%) français !

Beluga 30g…...230€         50g…...395€ sur commande (disponible aussi en 100g

et 125g)
Un caviar Beluga (très prisé des connaisseurs !) gourmand aux notes d’amande et de fève de tonka, avec une

touche acidulée de citron vert...Le caviar Sturia Beluga est le premier Beluga 100% français !

Beluga 30g…...230€         50g…...395€ sur commande (disponible aussi en 100g

et 125g)
Un caviar Beluga (très prisé des connaisseurs !) gourmand aux notes d’amande et de fève de tonka, avec une

touche acidulée de citron vert...Le caviar Sturia Beluga est le premier Beluga 100% français !

Prestige Osciètre 30g…95€ 50g…158€ (100g, 200g, 500g et 1000g sur

commande)
Très gros grains Osciètre de plus de 3 mm ! Un caviar gourmand, à la texture velouté et au goût fleuri...

Caviar d'exception !

Prestige Osciètre 30g…95€ 50g…158€ (100g, 200g, 500g et 1000g sur

commande)
Très gros grains Osciètre de plus de 3 mm ! Un caviar gourmand, à la texture velouté et au goût fleuri...

Caviar d'exception !

Plateaux de charcuteries pour vos apéritifs, raclettes ou buffet dinatoire ..prix sur demande

Foies gras cuits en bocaux maison Barthouil disponibles en boutique.

Médaillon de veau rôti sauce foie gras ou morilles environ 140g................13.90€Médaillon de veau rôti sauce foie gras ou morilles environ 140g................13.90€
Longe de veau en médaillon, rôti au sautoir dans un beurre clarifié, sauce au choix.Longe de veau en médaillon, rôti au sautoir dans un beurre clarifié, sauce au choix.

Accord vin rouge: crozes hermitage, st joseph, côte rotie, cornasAccord vin rouge: crozes hermitage, st joseph, côte rotie, cornas

Accord vin blanc: Montlouis sur loire, Pouilly, SancerreAccord vin blanc: Montlouis sur loire, Pouilly, Sancerre

Généreuse et qualitative, cette recette de ris de veau fera le ravissement des amateurs de mets traditionnels.Généreuse et qualitative, cette recette de ris de veau fera le ravissement des amateurs de mets traditionnels.
Ris de veau sauce aux cèpes 200g…................................................................12.90€Ris de veau sauce aux cèpes 200g…................................................................12.90€
(Réchauffer 15 min dans un four préchauffé à 160°c)(Réchauffer 15 min dans un four préchauffé à 160°c)

Blanquette de Lotte au safran, saint jacques et gambas environ 140g......….14.90€Blanquette de Lotte au safran, saint jacques et gambas environ 140g......….14.90€
Morceaux de lotte fondante, saint jacques poêlées, queues de gambas mijotées dans une sauce
façon blanquette légèrement citronnée et safranée, carottes en julienne, poireaux. 
Morceaux de lotte fondante, saint jacques poêlées, queues de gambas mijotées dans une sauce
façon blanquette légèrement citronnée et safranée, carottes en julienne, poireaux. 

Moelleux de Roti de chapon sauce foie gras ou morilles environ 150g........13.90€Moelleux de Roti de chapon sauce foie gras ou morilles environ 150g........13.90€

(Réchauffer 15 min dans un four préchauffé à 80°c dans la barquette)(Réchauffer 15 min dans un four préchauffé à 80°c dans la barquette)

(Réchauffer 15 min dans un four préchauffé à 80°c dans la barquette)(Réchauffer 15 min dans un four préchauffé à 80°c dans la barquette)
Mariné puis rôti coté peau, pour un rendu fondant et savoureux, sauce au choixMariné puis rôti coté peau, pour un rendu fondant et savoureux, sauce au choix

(Réchauffer à petit feu dans une casserole 10 à 12 min)(Réchauffer à petit feu dans une casserole 10 à 12 min)

Accord vin rouge: Gevrey-ChambertinAccord vin rouge: Gevrey-Chambertin

Accord vin rouge: Languedoc (à déterminer en fonction de vos préférences)Accord vin rouge: Languedoc (à déterminer en fonction de vos préférences)

Accord : pouilly fumé, champagne extra brut ou brut natureAccord : pouilly fumé, champagne extra brut ou brut nature

Accord : Chablis, Champagne BrutAccord : Chablis, Champagne Brut

Accord : Chablis, Champagne BrutAccord : Chablis, Champagne Brut

Chablis 1er cru et grand cru, Champagne Brut millesimé.Chablis 1er cru et grand cru, Champagne Brut millesimé.Coffret dégustation 2 x 15g …70€
Avec ses deux petites boîtes de caviar et ses cuillères de dégustation incluses dans un étui pratique, Sturia

vous invite à (re)-découvrir le caviar de deux espèces d’esturgeon différentes, nées et élevées en France :

le Baerii et l’Osciètre.Ce coffret, plus qu’un écrin, est le reflet d’un luxe contemporain.

Coffret dégustation 2 x 15g …70€
Avec ses deux petites boîtes de caviar et ses cuillères de dégustation incluses dans un étui pratique, Sturia

vous invite à (re)-découvrir le caviar de deux espèces d’esturgeon différentes, nées et élevées en France :

le Baerii et l’Osciètre.Ce coffret, plus qu’un écrin, est le reflet d’un luxe contemporain.

Caviar Sturia producteur français en AquitaineCaviar Sturia producteur français en Aquitaine


