
InformatIons PratIques

Vous souhaitez commander nos produits.

Merci d'avance de votre Confiance.

Des Conseils ? Dégustation, conservation, réchauffage...

Appelez-nous au 04 67 76 33 04

Passer ma Commande
en magasIn

36 Avenue Pierre Verdier - Béziers
du Mardi au Samedi - 9h00 - 13h00 & 16h00 - 19h30

Par téléPhone au 04 67 76 33 04

ouverture sans InterruPtIon

les 23, 24 et 31 Décembre De 7h30 à 18h

Ouvertures exceptiOnnelles

Lundi 11, Dimanche 17 et Lundi 18 Décembre
Fermé les 25 Décembre & 1er Janvier

Merci de passer votre commande au plus tard :
• pour Noël -  le Samedi 16 Décembre
• pour le Réveillon du Nouvel An -  le Mardi 26 Décembre

retIrer la Commande au magasIn

Dimanche 24 Décembre De 7h30 à 18h00
lunDi 25 Décembre Fermé

marDi 26 Décembre De 9h00 à 13h00
Dimanche 31 Décembre De 9h00 à 18h00
lunDi 1er Janvier Fermé

Imprimerie Combes & Hund - Béziers

Coffrets Cadeaux

Notre équipe vous accompagne dans la 
réalisation de vos projets d'entreprises, 

de leur conception à leur réalisation.

Pour présenter vos vœux à vos collaborateurs, fidéliser vos 
clients ou bien remercier un partenaire... Notre expertise en 
cadeaux d'affaires est à votre service.

Faites-nous part de vos souhaits et de 
vos contraintes, notre équipe se fera 
un plaisir de vous proposer l'offre la 
plus adaptée, dans le respect de votre 
budget.

à la reCherChe d'un Cadeau grandIose,
d'un Présent orIgInal et loCal ou d'un PetIt geste 

délICat, séleCtIonnez votre Coffret Idéal
ou réalIsez vous-même un Cadeau sur-mesure

épicerie lauze

36 avenue pierre verDier - béziers

04 67 76 33 04

Expérience Gourmande
Noël 2023 - Jour de l'An



macarOn au FOie Gras (16g - la pièce) ...........................................................................................................................2,50€
Crème de bloc de foie gras et piment d'Espelette.

ŒuF mimOsa au saumOn et à la truFFe nOire - en verrine - 40g ......................2,95€
Succès assuré avec cette mise en bouche alliant le saumon goût fumé cuit, les brisures de truffe 
noire (Tuber melanosporum) et les œufs mimosas relevés à la ciboulette et aux échalotes, le 
tout ornée d'une préparation à base de sauce au fromage frais aromatisée saveur truffe en 
forme de rosace.

ŒuF De nOël aux crevettes  ....................................................................................................................................................2,95€
Mariage subtil de crevettes, quinoa boulgour et œufs durs, le tout orné d'une préparation à 
base de sauce au fromage frais saupoudrée d'écorces d'oranges et de graines de pavot bleu.

DOré De saumOn aux aGrumes - en verrine - 40g   ........................................................................2,95€
Jolie verrine dorée composée de morceaux de saumon, sauce au fromage frais nature, 
carottes et assaisonné de jus de citron vert, orange avec écorce et baies roses.

cuivre De st Jacques et asperGes - en verrine - 40g   ............................................................2,95€
Mise en bouche où sous sa noix de Saint-Jacques généreuse et son mélange de fleurs, graines 
de lin et pistaches se cachent des rillettes de Saint-Jacques et une tapenade d'asperges.

Fraîcheur manGue et tartare De saint-Jacques ................................................................................ ................................................................................4,90€4,90€
Une délicieuse entrée fraîche et onctueuse : une sauce au fromage frais recouvert d'un tartare 
de Saint-Jacques et Mangue, Quinoa.

Fraîcheur FOie Gras De canarD & sa cOmpOtée De pOires .......................................... ..........................................4,90€4,90€
Une verrine festive à base de poires et de préparation à base de foie gras de canard, noix de 
pécan, noisette, coriandre, cannelle. Le tout surmonté d'un petit biscuit salé en forme de sapin.

pâté en crOûte aux ris De veau  ..................................................................................................................... .....................................................................................................................59,00€/kg59,00€/kg
saumOn Fumé tranché à la main - environ 70gr (1 tranche) ................................................................. .................................................................9,70€9,70€
Maison Barthouil - écosse bio en tranche

FOie Gras De canarD entier mi-cuit suD-Ouest en tranche - environ 50gr .. ..7,90€7,90€

éclat De saint-Jacques & écrevisses De lOuisiane au Yuzu - 110g  ...........................6,90€
Une recette pleine de peps grâce à sa sauce cuisinée au yuzu : une association réussie avec les Saint-Jacques et 
les écrevisses de Louisiane pour une entrée qui ne manque pas d'éclat !
À réchauffer 15 min. dans un four préchauffé à 180°C

tOurte truite & amanDes eFFilées - 110g  ....................................................................................................................6,90€
Tourte gourmande et festive garnie d'une sauce riche en truite et amandes effilées.
Ôter le moule et réchauffer 10 à 15 min. dans un four préchauffé à 180°C

bOuchée à la reine aux ris De veau   .................................................................................................................................6,90€

Plats
papillOte De cabillauD, st-Jacques et écrevisses - 180g .................................................... ....................................................11,90€11,90€
Dos de cabillaud, St-Jacques, queue d'écrevisses, agrémentées d'une julienne de courgette et d'une sauce au 
porto blanc. À réchauffer 20 min. dans un four préchauffé à 180°C

suprême De chapOn aux mOrilles - 260g..........................................................................................................................................................................................................................12,90€12,90€
Cuisiné dans une sauce aux morilles et au porto... À réchauffer 15 min. dans un four préchauffé à 160°C

Jarret D'aGneau au thYm - 400g .......................................................................................................................................... ..........................................................................................................................................15,90€15,90€
Jarret d'agneau avec os rôti et cuisson lente, jus de cuisson et thym...
À réchauffer 15 min. dans un four préchauffé à 160°C

ris De veau sauce aux cèpes - 200g ............................................................................................................................... ...............................................................................................................................13,90€13,90€
Généreuse et qualitative, cette recette de ris de veau fera le ravissement des amateurs de mets traditionnels.
À réchauffer 15 min. dans un four préchauffé à 160°C

Accompagnements
Gratin DauphinOis à la crème De bresse - 200g ................................................... ................................................... 5,60€5,60€
Gratin DauphinOis à la truFFe - 200g ............................................................................... ............................................................................... 7,60€7,60€
pOmmes De terre Grenailles sautées aux petits légumes - 200g .... .... 4,50€4,50€
mille Feuille De léGumes FaçOn tian - 80g ............................................................ ............................................................ 3,60€3,60€

Produits Prestige
• JAMBON
 - manGalica  24 mois - 50g ............................................................................................................ ............................................................................................................           5,90€5,90€
  - pata neGra bellOta 5J    36 mois - 50g  ......................................................... .........................................................13,00€13,00€

Mais aussi une sélection de 30 charcuteries
pour vos plateaux apéritifs, raclettes et buffets dînatoires

• saumOn Fumé tranché à la main - environ 70g (1 tranche)  ...................................... ......................................                    9,70€9,70€
  Maison Barthouil Écosse BIO

• FOie Gras De canarD mi-cuit  à la coupe - 50g .............................................................. ..............................................................           7,90€7,90€
   IGP Sud-Ouest

Foie Gras et spécialités au foie gras disponibles en boutique

Champagnes Sélection
champaGne DOm cauDrOn - 75cl .............................................................................................................. .............................................................................................................. 25,90€25,90€

Brut 100% Meunier  - "Merveilleux à l'Apéritif"

champaGne a berGère - 75cl ..................................................................................................................................... ..................................................................................................................................... 34,90€34,90€
Blanc de Blanc Brut Soléra - "100% Chardonnay"

champaGne GOsset    Extra Brut - 75cl ......................................................................................... ......................................................................................... 39,00€39,00€
  Grande Réserve - 75cl .................................................................... .................................................................... 49,00€49,00€
  Grand Rosé - 75cl .................................................................................... .................................................................................... 59,00€59,00€
  Blanc de Blanc - 75cl ......................................................................... ......................................................................... 65,00€65,00€
  Grand Millésime 2015 - 75cl ............................................... ............................................... 69,00€69,00€

champaGnes rOeDerer, ruinarD...

Caviar Français
• impertinent  30g .................. ..................66€ 66€ 50g ............. .............105€105€

"Caviar Frais" : goût subtil et délicat. Affinage court de 15 jours à 2 mois. Notes crémeuses, beurrées, 
onctueuses et des saveurs délicates et riches de noisettes qui persistent en bouche.

caviar Français perle nOire - Artisan éleveur

Apéritif - Entrées

Entrées Chaudes

Truffe fraîChe françaIse

mélanOspOrum - Tarif suivant le cours

Cave à vin, champagnes et spiritueux
à prix caveau avec plus de 120 références

"Laissez-nous vous conseiller pour vos accords mets et vins,
notre expérience, notre passion et nos connaissances sont à votre service".

 

• classique  30g .................. ..................78€ 78€ 50g ............. .............126€126€

Caviar de caractère, au goût corsé, salé avec une saveur marine qui persiste en bouche. Ce caviar 
offre un bouquet que les voyageurs qui ont apprécié le caviar russe traditionnel se remémoreront. Il 
est affiné pendant 6 à 12 mois en boîte d'origine. Dans ces boîtes, le caviar subit un lent vieillissement 
au cours duquel se révèlent progressivement de multiples arômes.
Couleur : grains gris anthracite à noirs.

(100g, 200g, 500g
et 1000g sur commande)

Dégustez la truffe noire fraîche extra,
un produit gastronomique d'exception !

Fraîcheur garantie - Qualité extra 1er choix

en verrine - 70g

caviar sturia - Producteur Français en Aquitaine

• classic baerii 10g .................. ..................19€ 19€ 30g ............. .............56€ 56€ 
(100g, 200g, 500g et 1000g sur commande)

Un caviar gourmand, au goût iodé, caractéristique du caviar. Le caviar Sturia Classic Baerii est idéal 
pour (re)-découvrir le caviar, à prix doux.

50g   ................. .................92€ 92€ 

• prestiGe Osciètre 30g .................. ..................96€ 96€ 50g ............. .............160€160€

Très gros grains Osciètre de plus de 3 mm ! Un caviar gourmand, à la texture veloutée et au goût 
fleuri... Caviar d'exception !

• beluGa 30g .................. ..................300€ 300€ 50g ............. .............500€500€

Un caviar Beluga (très prisé des connaisseurs !) gourmand aux notes d'amande et de fève de tonka, avec 
une touche acidulée, de citron vert... Le caviar Sturia Beluga est le premier Beluga 100% Français !

(disponible aussi
en 100g et 125g)

(100g, 200g, 500g
et 1000g sur commande)

(100g, 200g, 500g
et 1000g sur commande)

SUR COMMANDE

Disponibles toute l'année
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Produits Prestige
• JAMBON
 - manGalica  24 mois - 50g ............................................................................................................ ............................................................................................................           5,90€5,90€
  - pata neGra bellOta 5J    36 mois - 50g  ......................................................... .........................................................13,00€13,00€

Mais aussi une sélection de 30 charcuteries
pour vos plateaux apéritifs, raclettes et buffets dînatoires

• saumOn Fumé tranché à la main - environ 70g (1 tranche)  ...................................... ......................................                    9,70€9,70€
  Maison Barthouil Écosse BIO

• FOie Gras De canarD mi-cuit  à la coupe - 50g .............................................................. ..............................................................           7,90€7,90€
   IGP Sud-Ouest

Foie Gras et spécialités au foie gras disponibles en boutique

Champagnes Sélection
champaGne DOm cauDrOn - 75cl .............................................................................................................. .............................................................................................................. 25,90€25,90€

Brut 100% Meunier  - "Merveilleux à l'Apéritif"

champaGne a berGère - 75cl ..................................................................................................................................... ..................................................................................................................................... 34,90€34,90€
Blanc de Blanc Brut Soléra - "100% Chardonnay"

champaGne GOsset    Extra Brut - 75cl ......................................................................................... ......................................................................................... 39,00€39,00€
  Grande Réserve - 75cl .................................................................... .................................................................... 49,00€49,00€
  Grand Rosé - 75cl .................................................................................... .................................................................................... 59,00€59,00€
  Blanc de Blanc - 75cl ......................................................................... ......................................................................... 65,00€65,00€
  Grand Millésime 2015 - 75cl ............................................... ............................................... 69,00€69,00€

champaGnes rOeDerer, ruinarD...

Caviar Français
• impertinent  30g .................. ..................66€ 66€ 50g ............. .............105€105€

"Caviar Frais" : goût subtil et délicat. Affinage court de 15 jours à 2 mois. Notes crémeuses, beurrées, 
onctueuses et des saveurs délicates et riches de noisettes qui persistent en bouche.

caviar Français perle nOire - Artisan éleveur

Apéritif - Entrées

Entrées Chaudes

Truffe fraîChe françaIse

mélanOspOrum - Tarif suivant le cours

Cave à vin, champagnes et spiritueux
à prix caveau avec plus de 120 références

"Laissez-nous vous conseiller pour vos accords mets et vins,
notre expérience, notre passion et nos connaissances sont à votre service".

 

• classique  30g .................. ..................78€ 78€ 50g ............. .............126€126€

Caviar de caractère, au goût corsé, salé avec une saveur marine qui persiste en bouche. Ce caviar 
offre un bouquet que les voyageurs qui ont apprécié le caviar russe traditionnel se remémoreront. Il 
est affiné pendant 6 à 12 mois en boîte d'origine. Dans ces boîtes, le caviar subit un lent vieillissement 
au cours duquel se révèlent progressivement de multiples arômes.
Couleur : grains gris anthracite à noirs.

(100g, 200g, 500g
et 1000g sur commande)

Dégustez la truffe noire fraîche extra,
un produit gastronomique d'exception !

Fraîcheur garantie - Qualité extra 1er choix

en verrine - 70g

caviar sturia - Producteur Français en Aquitaine

• classic baerii 10g .................. ..................19€ 19€ 30g ............. .............56€ 56€ 
(100g, 200g, 500g et 1000g sur commande)

Un caviar gourmand, au goût iodé, caractéristique du caviar. Le caviar Sturia Classic Baerii est idéal 
pour (re)-découvrir le caviar, à prix doux.

50g   ................. .................92€ 92€ 

• prestiGe Osciètre 30g .................. ..................96€ 96€ 50g ............. .............160€160€

Très gros grains Osciètre de plus de 3 mm ! Un caviar gourmand, à la texture veloutée et au goût 
fleuri... Caviar d'exception !

• beluGa 30g .................. ..................300€ 300€ 50g ............. .............500€500€

Un caviar Beluga (très prisé des connaisseurs !) gourmand aux notes d'amande et de fève de tonka, avec 
une touche acidulée, de citron vert... Le caviar Sturia Beluga est le premier Beluga 100% Français !

(disponible aussi
en 100g et 125g)

(100g, 200g, 500g
et 1000g sur commande)

(100g, 200g, 500g
et 1000g sur commande)

SUR COMMANDE

Disponibles toute l'année



InformatIons PratIques

Vous souhaitez commander nos produits.

Merci d'avance de votre Confiance.

Des Conseils ? Dégustation, conservation, réchauffage...

Appelez-nous au 04 67 76 33 04

Passer ma Commande
en magasIn

36 Avenue Pierre Verdier - Béziers
du Mardi au Samedi - 9h00 - 13h00 & 16h00 - 19h30

Par téléPhone au 04 67 76 33 04

ouverture sans InterruPtIon

les 23, 24 et 31 Décembre De 7h30 à 18h

Ouvertures exceptiOnnelles

Lundi 11, Dimanche 17 et Lundi 18 Décembre
Fermé les 25 Décembre & 1er Janvier

Merci de passer votre commande au plus tard :
• pour Noël -  le Samedi 16 Décembre
• pour le Réveillon du Nouvel An -  le Mardi 26 Décembre

retIrer la Commande au magasIn

Dimanche 24 Décembre De 7h30 à 18h00
lunDi 25 Décembre Fermé

marDi 26 Décembre De 9h00 à 13h00
Dimanche 31 Décembre De 9h00 à 18h00
lunDi 1er Janvier Fermé

Imprimerie Combes & Hund - Béziers

Coffrets Cadeaux

Notre équipe vous accompagne dans la 
réalisation de vos projets d'entreprises, 

de leur conception à leur réalisation.

Pour présenter vos vœux à vos collaborateurs, fidéliser vos 
clients ou bien remercier un partenaire... Notre expertise en 
cadeaux d'affaires est à votre service.

Faites-nous part de vos souhaits et de 
vos contraintes, notre équipe se fera 
un plaisir de vous proposer l'offre la 
plus adaptée, dans le respect de votre 
budget.

à la reCherChe d'un Cadeau grandIose,
d'un Présent orIgInal et loCal ou d'un PetIt geste 

délICat, séleCtIonnez votre Coffret Idéal
ou réalIsez vous-même un Cadeau sur-mesure

épicerie lauze

36 avenue pierre verDier - béziers

04 67 76 33 04

Expérience Gourmande
Noël 2023 - Jour de l'An
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